
LA TRADIZIONE

ANTIPASTI

Capesante alla griglia (3 pz) 14

Duetto di Mantecati 12
Baccalà e Dentice

Caprese 11
Pomodoro, spuma di burrata e basilico

Insalata di Primizie 6

PRIMI PIATTI

Lasagna alla Bolognese 9

Tagliatelle al Ragù 9,5

Spaghetti alla Carbonara 10,5

Gnocchetti al Salmone e Pomodoro 13

Cotoletta con Patate Fritte 13

Tagliata di Manzo con Patate Fritte 
(cottura: al sangue, media cottura, ben cotta) 

18,5

Tegame di Cozze e Vongole alla Marinara 13
Cozze, Vongole, Pomodoro, Aglio 
e Prezzemolo

Antipasto Misto di Pesce 19
Seppie, Cicala di mare, Gamberi, Saor, 
Baccalà, Dentice

SECONDI PIATTI

Calamari e Gamberi fritti con Verdure 16

Coda di Rospo al Forno con Patate,
Olive e Pomodorini

18,5

Filetto di Manzo con Patate fritte 25

Spaghetti Pomodoro e Basilico 9

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino 9

Tagliolini alla Scogliera 15,5

Coperto 1,5

Spaghetti alle vongole 14

Gran Fritto Misto con Verdure 19,5

Poker alla Griglia (min 2 pax) 
Scampi, Gamberi, Calamari, Orata

23,5



I PUNTI DI VISTA

ANTIPASTI

SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

Branzino, Tonno, Rombo, Scampi, 
Gamberi Rossi, Capesante, Salmone

La Crudità 26

Coperto 1,5

Battuta di Fassona al coltello, crema 
all’uovo, sorbetto alla senape

La Fassona 19

Filetto di maialino, crudo di pomodoro, 
latte di bufala, spinacino croccante, 
origano soffiato

La Cinta Senese 19

16
Sgombro marinato, peperoni agrodolci, 
mascarpone, kumquat speziato e candito 

Lo Sgombro

Gazpacho alla pesca rosa, gamberoni, pane 
croccante, polvere di extra vergine di oliva

Il Gazpacho 17

Capesante scottate, cozze e vongole, 
meringa al limone, te d’alghe, aria di Mare

I Molluschi 18

Risotto all’acqua di zucchine, scampi alla 
vaniglia, polvere di lamponi

Il Risotto (min 2 pax) 16

18,5
Tagliolini tiepidi all’emulsione d’ostrica,
tartare di Fassona, gelato alla senape

Il Tagliolino

Il Gnocchetto Viola 14,5
Gnocchetto di patate viola, ristretto di 
pesce S. Pietro, datterino giallo, polvere 
di capperi 

20Il Tonno
Tonno scottato, zucchina croccante, 
alga nori, mango affumicato

22La Piovra 
Piovra in viola scottata, yogurt greco, 
ananas arrosto e spinacino

18,5Il Baccalà
Scaloppa di baccalà, variazione di 
melanzane, cetriolo, shrub all’aceto
di pomodoro

Raviolo cacio e pepe, branzino affumicato, 
finocchio di mare.... provalo al profumo di 
whisky

Il Raviolo 15

Pacchero di Gragnano rosso, melanzana, 
maialino e yogurt greco

Il Pacchero 15



LE SFUMATURE LE SUGGESTIONI

ANTIPASTI ANTIPASTI

SECONDO PIATTO

SECONDO PIATTO

PRIMO PIATTO

40 60

PRIMO PIATTO

Duetto di Mantecati
Baccalà e Dentice

Gran Fritto Misto con Verdure
Calamari, Gamberi, Canestrelli, 
Scampi, e Verdure

DEGUSTAZIONI

Coperto 1,5

Tagliolino alla Scogliera

Capesante scottate, cozze e vongole, 
meringa al limone, te d’alghe, aria di 
mare

I Molluschi

Raviolo cacio e pepe, branzino affumicato, 
finocchio di mare.... provalo al profumo 
di whisky

Il Raviolo

La Piovra
Piovra in viola scottata, yogurt greco, 
ananas arrosto e spinacino

Duetto di Mantecati
Baccalà e Dentice

Gazpacho alla pesca rosa, gamberoni, 
pane croccante, polvere di extra vergine
di oliva

Il Gazpacho
Gazpacho alla pesca rosa, gamberoni, 
pane croccante, polvere di extra vergine
di oliva

Il Gazpacho



MENU VEGAN

Croccante di farro e girasole, insalatina di 
quinoa e salsa al basilico.                                 

Il Farro e il Girasole 19

SECONDI PIATTI

Coperto 1,5

ANTIPASTI

16
Gazpacho alla pesca rosa, peperoni 
agrodolci, zenzero

Il Gazpacho

PRIMI PIATTI

Gnocchetti di patate viola, emulsione di 
datterino giallo, zucchine, polvere di capperi                       

Il Gnocchetto Viola 14



4,2Birra Analcolica 0,33 L

5Strandgaper Belgian Ale  0,33 L

3Birra Menabrea 0,2 L

7Cr/Ak  Guerilla Subversive Ipa 0,4 L

5Samuel Smith Organic Pale Ale 0,355 L

2,7Bibite alla spina 0,2 L
(coca cola, fanta, lemon, spezi)

4,5Birra Menabrea 0,4 L

6Birrificio Italiano Tipo Pils 0,33 L

5Ayinger Urweisse Weizen 0,5 L

5,5Weissbier Franziskaner

6Birranova Giara Blanche  0,33 L

4Beck’s 0,33 L

4Corona 0,33 L

2,5Apfel Schörle 0,2 L

3,5 Apfel Schörle 0,4 L

4Spritz Aperol
3Gingerino / Crodino

3,5Campari soda
4,5Hugo

CONTORNI

APERITIVO

BIRRE IN BOTTIGLIA

DRINKS

Insalata mista 4,5

Pomodori con cipolla 4,5

Patate fritte 4

Verdure ai ferri 6

BIBITE

BIRRE ALLA SPINA

Acqua naturale - frizzante 0,70 L 2,5

Lattine 3

Bibite alla spina 0,4 L
(coca cola, fanta, lemon, spezi)

4



LEGENDA SIMBOLI _ SYMBOLS _ LEGENDE SYMBOLE
Contiene latticini
It contains milk products
Es enthält Milch

Contiene frutta secca
It contains nuts
Es enthält Trockenefrüchte

Contiene sedano
It contains celery
Es enthält Sellerie

Contiene soya
It contains soya
Es enthält Sojabohnen

Contiene senape
It contains mustard
Es enthält Senf

Pietanza vegetariana
Vegatable dish
Vegetarischer Teller

Pietanza vegana
Vegan dish
Veganer Teller

Contiene uova
It contains egg
Es enthält Eier

Contiene crostacei
It contains shellfish
Es enthält Schalentiere

Contiene molluschi
It contains molluscs
Es enthält Weichtierei

Contiene pesce
It contains fish
Es enthält Fisch

Contiene solfiti
It contains sulphites
Es enthält Sulfite

3,5Vino bianco-rosso 1/4 L

1,3Espresso

3,5Grappe

6Vino bianco-rosso 1/2 L

1,4Orzo-Decaffeinato

da 5 a 10 Grappe speciali

10Vino bianco-rosso 1 L

2Caffè corretto

da 3,5 Amari

4Vino frizzante 1/4 L

1,8Cappuccino

7Vino frizzante 1/2 L

1,8Caffè americano

11Vino frizzante 1 L

CAFFETTERIA

GRAPPE E AMARI

                                                                     in order
to ensure consisten-
cy of its dishes, uses 
fresh and frozen 
products.

Contiene sesamo
It contains sesame
Es enthält Sesam

Può contenere tracce glutine
It contains traces of gluten
Es enthält Spuren von Gluten

Contiene glutine
It contains gluten
Es enthält Gluten

VINI SFUSI


